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臼
杵
の
食
文
化
に
欠
か
せ
な
い
、醸
造
文
化

よ
き
水
、よ
き
米
、よ
き
麹
、よ
き
伝
統

こ
の
四
拍
子
が
臼
杵
に
あ
る
四
社
の
酒
蔵
に
備
わ
っ
て
い
ま
す

こ
の
四
つ
の
ス
タ
ン
ダ
ー
ド
を
基
に

四
蔵
四
醸

そ
れ
ぞ
れ
の
個
性
を
生
か
し
な
が
ら

風
土
と
と
も
に
歩
ん
で
き
た
個
性
豊
か
な
酒
が
生
ま
れ
ま
す

葉
か
ら
こ
ぼ
れ
落
ち
る
朝
露
を
一
滴
ず
つ
掬
い
上
げ
る
か
の
よ
う
に

膨
大
な
手
間
と
時
間
を
か
け
、経
験
と
五
感
を
生
か
し

途
方
も
な
い
作
業
を
経
て

よ
う
や
く
完
成
す
る
酒
造
り

忠
実
に
守
り
受
け
継
い
で
き
た
酒
蔵
の
気
概
が

一
年
ず
つ
珠
玉
の
一
滴
と
な
っ
て
私
た
ち
の
杯
に
注
が
れ

歴
史
を
刻
み
続
け
て
い
く
の
で
す

掬
ん
で
い
き
た
い
食
文
化
、そ
の
ひ
と
つ「
酒
づ
く
り
」

そ
こ
に
宿
る
精
神
を
読
み
解
い
て
い
き
ま
し
ょ
う

む
す

す
く

”

”



蔵
の
中
で
ひ
っ
そ
り
と
、

晴
れ
の
日
を
待
つ

黒麹を使った焼酎は少し癖があり、甘みも感じる。ファンの多い焼酎だ

土蔵には大きな甕に入っ
た焼酎が眠る。まろやか
な味わいに仕上がる焼酎
はギフトにも最適

年季を感じる木樽の
蒸留機によって独自
の味わいが生まれる

フンドーキン醤油の副社長も務める
7代目の小手川励人氏
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城
下
町
の
一
角
に
佇
む
土
壁
の
蔵
。

臼
杵
を
代
表
す
る
作
家
・
野
上
弥
生
子

の
生
家
で
も
あ
る
こ
の
場
所
で
は
、

1
8
5
5
年
か
ら
酒
造
り
が
行
わ
れ

て
き
た
。

　

実
は
小
手
川
酒
造
は
、醤
油
や
味
噌

の
製
造
販
売
を
行
う
フ
ン
ド
ー
キ
ン

醤
油
の
前
身
で
も
あ
る
。酒
造
り
の
閑

散
期
に
麹
作
り
の
技
術
を
応
用
し
て

味
噌
・
醤
油
を
製
造
し
た
こ
と
か
ら
、

フ
ン
ド
ー
キ
ン
醤
油
が
生
ま
れ
た
の

だ
。以
前
は
ど
ち
ら
も
手
作
業
で
製
造

を
行
っ
て
い
た
が
、フ
ン
ド
ー
キ
ン
醤

油
は
安
定
し
た
品
質
の
商
品
を
提
供

す
る
た
め
工
場
で
の
生
産
へ
シ
フ
ト
。

一
方
で
小
手
川
酒
造
は
、伝
統
的
手
法

に
こ
だ
わ
っ
た
製
法
を
守
る
。

小
手
川
酒
造
の
酒
造
り
は
毎
年
10

月
か
ら
始
ま
る
。外
気
温
の
影
響
を
受

け
に
く
い
土
壁
の
中
で
、杜
氏
た
ち
は

手
作
業
で
仕
込
み
を
行
っ
て
い
く
の
だ

が
、特
筆
す
べ
き
は
、九
州
で
も
稀
有
な

木
樽
で
の
蒸
留
だ
。木
樽
の
蒸
留
機
は

大
量
に
蒸
留
す
る
こ
と
が
で
き
ず
、生

産
効
率
が
悪
い
。そ
れ
で
も
木
樽
を

使
っ
て
酒
造
り
を
続
け
る
の
は
、そ
の

味
の
違
い
を
知
っ
て
い
る
か
ら
だ
。そ

う
し
て
手
を
か
け
て
木
樽
を
使
い
蒸
留

し
た
酒
は
、優
し
く
柔
ら
か
く
、そ
し
て

ふ
く
よ
か
な
味
わ
い
に
仕
上
が
る
。

大
吟
醸
・
純
米
吟
醸
酒
は
、麹
と
触

れ
合
い
な
が
ら
温
度
調
整
を
し
て
自

然
発
酵
を
促
す
ほ
か
、酒
の
状
態
が
一

番
良
い
時
を
見
極
め
て
絞
り
を
行
う
、

杜
氏
の
五
感
と
丁
寧
な
酒
造
り
の
成

果
で
も
あ
る
。手
造
り
の
工
程
が
多
い

故
、毎
年
味
に
若
干
の
違
い
が
出
る
こ

と
も
楽
し
み
の
一
つ
で
は
あ
る
。

　

小
手
川
酒
造
で
人
気
の
黒
麹
を

使
っ
た
焼
酎
は
、味
噌
に
も
最
適
な
大

分
県
産
の
裸
麦
、イ
チ
バ
ン
ボ
シ
を
使

用
し
て
造
る
。大
麦
よ
り
も
旨
味
が
強

く
、黒
麹
と
相
ま
っ
て
、よ
り
一
層
旨
味

が
際
立
つ
焼
酎
に
仕
上
が
る
の
だ
。

小
手
川
酒
造
の
黒
麹
焼
酎
を
選
ぶ

な
ら
、年
代
も
の
を
嗜
み
た
い
。

蒸
留
し
た
焼
酎
の
原
酒
の
一
部
は
、

素
焼
き
の
甕（
か
め
）で
寝
か
す
。ホ
ー

ロ
ー
タ
ン
ク
で
貯
蔵
し
て
い
る
も
の
と

比
較
す
る
と
、ま
ろ
や
か
さ
が
格
別
だ
。

蔵
に
は
古
く
て
35
年
に
も
な
る
焼
酎

も
眠
っ
て
い
る
。杜
氏
の
腕
と
木
樽
の

味
わ
い
と
熟
成
の
深
み
、全
て
が
重

な
っ
た
逸
品
は
、晴
れ
の
日
に
こ
そ
い

た
だ
き
た
い
。

手間をかけて旨味を高める
木樽蒸留がもたらす、
まろやかな味わい

効
率
よ
り
も
味
わ
い
を
選
ん
だ
、

杜
氏
の
五
感
で
醸
す
酒
造
り

小
手
川
酒
造

浸漬した麦を蒸していく。蒸し上がった麦は温度が下がらないよう急いで麹室へと移される

kotegawashuzo

小手川酒造

大分県臼杵市臼杵538
 Tel.0972-62-3335

https://kotegawa.fundokin.co.jp/index.html

22年間熟成貯蔵
した、黒麴仕込
みの本格麦焼
酎。小手川家初
代の名を使った
限定酒だ

長期熟成・木樽蒸留
初代 角三郎



久
家
本
店

kugehonten
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土
地
の
恵
み
に
愛
着
を

地
産
で
醸
す
、真
の
地
酒
造
り

杜氏たちは蒸し上がったお米を素手でほぐしなが
ら、所定の温度になるまで自然冷却していく

160年以上にわたり培わ
れた技術で生まれた酒が、
じっくりと醸されていく

もろみの状態を把握する
分析作業。糖化の状況を
チェックしていく

蒸米に麹菌を振りかける種切り作業。杜氏の経験と勘
が麹の破精（はぜ）具合を決める

無濾過生原酒ならで
はの米の旨みが凝縮さ
れた優しい味わい。臼
杵の米、水、人で醸し出
された純米酒だ

「酒ができた物語を知り、愛着を持っ
て飲んで欲しい」と話す16代目久家
里三氏

　
「
郷
土
料
理
に
は
地
酒
が
よ
く
合
う
」

と
言
う
が
、な
ら
ば
米
も
水
も
、全
て
の

素
材
を
地
元
産
で
醸
し
た
真
の
地
酒
な

ら
ば
、も
っ
と
良
い
マ
リ
ア
ー
ジ
ュ
を

生
む
に
違
い
な
い
。

　

1
8
6
0
年
に
創
業
し
て
以
来
、昔

な
が
ら
の
手
法
で
酒
を
醸
し
続
け
る
久

家
本
店
。16
代
目
の
久
家
里
三
氏
が
代
表

に
就
任
し
て
か
ら
は
、「
ふ
る
さ
と
の
エ

ン
ジ
ン
〜
地
域
循
環
型
社
会
を
推
進
す

る
酒
造
場
〜
」と
い
う
理
念
を
掲
げ
、地

産
地
消
に
こ
だ
わ
っ
た
和
酒
生
産
を

行
っ
て
き
た
。

　

大
吟
醸
酒
と
言
え
ば
、酒
造
好
適
米

の
王
様
と
言
わ
れ
る
山
田
錦
を
使
う
の

が
業
界
の
定
説
だ
。し
か
し
、山
田
錦
は

台
風
が
多
い
九
州
で
の
栽
培
に
は
適
さ

な
い
。そ
の
た
め
ど
こ
の
酒
蔵
も
県
外

か
ら
仕
入
れ
て
い
る
の
だ
が
、久
家
本

店
は
、地
の
も
の
に
こ
だ
わ
る
。

臼
杵
の
食
と
併
せ
て
こ
そ

真
価
が
わ
か
る

　

大
吟
醸
酒
に
使
う
酒
造
好
適
米
は
大

分
県
産
の「
吟
の
さ
と
」、特
別
純
米
酒

に
は
臼
杵
市
産
の「
若
水
」を
使
用
し
、

麦
焼
酎
の
麦
は
香
り
高
い
大
分
県
産
ト

ヨ
ノ
ホ
シ
、そ
の
ほ
か
芋
や
梅
、か
ぼ
す

は
臼
杵
市
産
の
も
の
を
使
う
。言
う
ま

で
も
な
く
、水
も
石
灰
岩
質
の
地
層
で

育
ま
れ
た
カ
ル
シ
ウ
ム
イ
オ
ン
と
ミ
ネ

ラ
ル
が
豊
富
な
臼
杵
の
水
だ
。

　
「
ミ
ネ
ラ
ル
た
っ
ぷ
り
な
臼
杵
の
水

と
、同
じ
水
で
育
っ
た
米
や
麦
で
作
る

酒
は
と
て
も
バ
ラ
ン
ス
が
良
い
。そ
れ

だ
け
で
な
く
、地
の
も
の
で
作
ら
れ
た

酒
を
飲
め
ば
、親
和
性
を
感
じ
て
、き
っ

と
愛
着
が
湧
く
は
ず
。地
域
に
根
ざ
し

た
米
や
麦
を
正
々
堂
々
と
使
っ
て
、独

自
の
味
を
生
み
出
し
た
い
」。

　

令
和
3
年
酒
造
年
度
に
は
県
産
素
材

1
0
0
％
を
達
成
。令
和
5
年
か
ら
は

「
吟
の
さ
と
」を
臼
杵
で
生
産
す
る
予
定

な
ど
、よ
り
地
元
に
根
ざ
し
た
酒
造
り

を
追
求
し
て
い
る
。

　

久
家
本
店
の
酒
は
、フ
グ
や
カ
マ

ガ
リ
と
い
っ
た
臼
杵
の
淡
白
な
白
身

魚
と
い
た
だ
き
た
い
。辛
す
ぎ
ず
、米

や
麦
の
旨
味
を
感
じ
る
ス
ッ
キ
リ
と

し
た
飲
み
口
が
特
徴
の
酒
は
、地
元

の
食
と
の
マ
リ
ア
ー
ジ
ュ
を
意
識
し

て
生
み
出
さ
れ
て
い
る
か
ら
だ
。

　
「
全
国
各
地
に
い
ろ
ん
な
食
文
化

が
あ
り
、そ
れ
と
と
も
に
お
酒
は
成

長
し
て
き
た
。私
た
ち
も
臼
杵
の
食

文
化
に
寄
り
添
い
な
が
ら
、市
民
に

と
っ
て
愛
着
の
湧
く
臼
杵
の
酒
を

作
っ
て
い
く
」。

　

酒
も
魚
も
、同
じ
風
土
で
生
ま
れ

た
も
の
同
士
が
優
れ
た
ペ
ア
リ
ン
グ

で
あ
る
こ
と
は
言
う
ま
で
も
な
い
。

　

地
酒
と
し
て
の
矜
持
が
香
り
立
つ

一
杯
を
、臼
杵
の
美
味
と
と
も
に
味

わ
い
た
い
。

同
じ
風
土
で
生
ま
れ
た
素
材
で

地
酒
の
極
致
を
目
指
す

久家本店

大分県臼杵市江無田382
Tel.0972-63-8000 

https://kugehonten.jp/

特別純米・
無濾過生原酒

USUKI



赤
嶺
酒
造
場

akam
ineshuzojo
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伝
統
と
革
新
の
融
合
に
よ
る

酒
造
り

赤嶺酒造場

大分県臼杵市野津町野津市164-1
Tel.0974-32-2001

http://akamineshuzou.co.jp/

薫り立つスモー
キーな風味が特
徴の麦焼酎。ハイ
ボールで楽しむの
がおススメ

長期貯蔵 樫樽仕込み

DOTTON
GOLD

蒸した麦を広げ、種麹をつけ
て出来た麹を、1階にある一
次仕込みのタンクへ落とす

長期貯蔵のタンク。長いもので20年、
同じ場所でずっと眠っている

麦を洗い、表面についたぬか
を落とし、吸水させた後に、
蒸気を入れて蒸していく

酒造の伝統を学んだ。新商品にも意
欲的な向井政勝氏

　

と
ん
ち
話
で
知
ら
れ
る
吉
四
六
さ

ん（
廣
田
吉
右
衛
門
）は
、臼
杵
市
野
津

町
の
出
身
。家
は
酒
蔵
を
営
ん
で
い
た

と
い
う
。こ
の
吉
四
六
さ
ん
の
生
家
を

受
け
継
ぎ
、1
8
6
8
年
か
ら
1
5
0

年
以
上
、変
わ
ら
ず
酒
を
造
り
続
け
て

い
る
の
が
、赤
嶺
酒
造
場
だ
。

　

当
時
は
壱
岐
対
馬
か
ら
杜
氏
を
呼

び
寄
せ
て
清
酒
造
り
を
行
っ
て
い
た

そ
う
だ
が
、1
9
4
8
年
頃
か
ら
焼
酎

の
製
造
を
開
始
す
る
と
と
も
に
、徐
々

に
焼
酎
蔵
へ
と
シ
フ
ト
。現
在
は
麦
焼

酎
の「
ど
っ
と
ん
」が
赤
嶺
酒
造
場
の

代
名
詞
と
な
っ
て
い
る
。

　
「
う
ち
の
酒
は
ど
れ
も
甘
く
て
香
り

が
強
い
。蔵
に
は
長
年
の
酒
造
り
に

ズ
は
変
わ
る
。う
ち
の
味
は
一
度
飲
め

ば
気
に
入
っ
て
も
ら
え
る
自
信
が
あ

る
か
ら
こ
そ
、伝
統
的
な
製
法
や
味
は

守
り
な
が
ら
も
、現
代
の
消
費
者
ニ
ー

ズ
に
マ
ッ
チ
し
た
も
の
に
商
品
を
再

編
集
す
る
必
要
が
あ
る
」。

ラ
ベ
ル
や
パ
ッ
ケ
ー
ジ
デ
ザ
イ
ン
、プ

ロ
モ
ー
シ
ョ
ン
を
吟
味
し
、主
力
商
品
の

デ
ザ
イ
ン
を
一
新
。続
け
て
、俳
優
の
竹

内
力
氏
と
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
し
た
焼

酎
の
販
売
や
、銘
菓
臼
杵
煎
餅
の
後
藤

製
菓
監
修
の
臼
杵
生
姜
酒
、臼
杵
産
の

カ
ボ
ス
や
梅
な
ど
の
果
実
に
、臼
杵
の

天
然
水
を
合
わ
せ
て
製
造
し
た
リ

キ
ュ
ー
ル
も
開
発
、販
売
す
る
な
ど
、

伝
統
に
縛
ら
れ
な
い
挑
戦
が
話
題
だ
。

　

受
け
継
が
れ
て
き
た
技
術
に
、新
し

い
風
が
も
た
ら
す
革
新
。二
つ
が
融
合

し
、今
日
も
歴
史
が
紡
が
れ
て
い
く
。

朝と夕方かき混ぜて発酵を促進する。杜氏は元バーテンダー。
リキュール類も豊富になった

洗
練
さ
れ
た
感
性
で
再
編
集

革
新
の
風
が
次
な
る
歴
史
を
紡
ぐ

一
子
相
伝
で
守
ら
れ
た

酒
蔵
の
味
を
受
け
継
ぐ

よ
っ
て
生
ま
れ
た
菌
が
住
ん
で
い
る
。

そ
の
菌
だ
け
で
な
く
、麹
や
蒸
留
機
な

ど
蔵
を
構
成
す
る
も
の
全
て
が
作
用

し
て
、う
ち
に
し
か
な
い
味
を
作
っ
て

い
る
」。一
子
相
伝
で
代
々
受
け
継
が

れ
て
き
た
蔵
の
味
を
語
る
の
が
、代
表

の
向
井
政
勝
氏
だ
。向
井
氏
は
大
分
市

で
デ
ザ
イ
ン
会
社
を
経
営
し
て
い
る

が
、途
絶
え
そ
う
だ
っ
た
酒
蔵
の
味
を

守
る
た
め
、領
域
を
超
え
て
酒
造
業
へ

と
足
を
踏
み
入
れ
た
。

　

向
井
氏
は
、消
費
者
ニ
ー
ズ
に
合
わ

せ
て
リ
デ
ザ
イ
ン
し
て
い
く
こ
と
の

重
要
性
を
語
る
。「
焼
酎
の
味
は
今
も

昔
も
変
わ
ら
な
い
が
、消
費
者
の
ニ
ー
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藤
居
酒
造

fujiishuzo

世
界
に
広
が
る
珠
玉
の
美
酒

純米吟醸の仕込み用の米。日本酒にとって欠かせない素材のひとつ

洗米、浸漬の作業は時間
との勝負でもある。従業
員が一丸となって酒造り
に取り組む

2019年に藤居徹氏の
弟、崇氏が正杜氏に就
任。培われてきた技を寸
分たがわず受け継いだ

YouTubeで日本酒の楽しみ方の動画
を配信。裾野を広げるための活動を
行う、藤居徹氏

　

酒
は
手
を
か
け
た
分
、正
直
に
味
に

出
る
。1
8
7
2
年
の
創
業
以
来
、藤

居
酒
造
は
、並
々
な
ら
ぬ
こ
だ
わ
り
と

ス
ト
イ
ッ
ク
な
酒
造
り
を
続
け
て
き
た
。

　

気
象
条
件
に
合
わ
せ
た
水
の
温
度

管
理
、秒
単
位
で
調
整
す
る
米
の
洗

米
・
浸
漬
時
間
、製
麹
で
は
丸
2
日
、昼

夜
を
問
わ
ず
2
時
間
お
き
に
杜
氏
が

麹
の
様
子
を
確
認
す
る
。さ
ら
に
味
わ

い
の
骨
格
を
決
め
る
米
や
水
へ
の
こ

だ
わ
り
も
然
り
。大
吟
醸
は
兵
庫
県
産

特
A
ラ
ン
ク
の
山
田
錦
を
使
用
し
、洗

米
・
吸
水
の
水
、仕
込
み
水
、割
水
は
全

て
、野
津
町
に
あ
る
久
保
ん
谷
の
湧
水

を
使
う
。久
保
ん
谷
の
湧
水
は
ミ
ネ
ラ

ル
分
を
含
む
微
硬
水
。こ
の
水
を
使
う

こ
と
で
、風
味
豊
か
に
仕
上
が
る
の
だ
。

こ
う
し
た
他
を
圧
倒
す
る
技
術
力

と
、土
地
の
恵
み
、そ
し
て「
和
醸
良

酒
」の
信
念
の
も
と
、蔵
人
た
ち
が
心

を
一
つ
に
し
て
醸
し
た
酒
は
、全
国
新

酒
鑑
評
会
金
賞
受
賞
、熊
本
国
税
局
代

表
表
彰
3
年
連
続
受
賞
と
、華
々
し
い

賞
を
受
賞
。清
酒
造
り
の
技
術
を
応
用

し
た
焼
酎
も
、品
評
会
で
高
い
評
価
を

得
て
お
り
、大
分
県
が
誇
る
酒
蔵
の
一

つ
と
な
っ
て
い
る
。

六
代
目
の
藤
居
徹
氏
が
蔵
元
に
就

任
し
て
か
ら
は
、世
界
的
に
日
本
酒
の

人
気
が
高
ま
っ
て
い
る
こ
と
に
目
を
つ

け
、海
外
へ
の
輸
出
を
進
め
て
き
た
。

　
「
中
国
で
は
フ
ル
ー
テ
ィ
ー
で
飲
み

や
す
い
酒
、ア
メ
リ
カ
は
甘
く
て
し
っ

か
り
と
香
り
が
立
つ
も
の
が
好
ま
れ

る
。市
場
の
要
望
に
合
わ
せ
た
商
品
を

出
し
な
が
ら
、高
い
技
術
で
生
ま
れ
た

日
本
酒
の
価
値
を
伝
え
て
い
き
た

い
」。2
0
2
1
年
に
は
ア
メ
リ
カ
、サ

ン
デ
ィ
エ
ゴ
の
会
社
と
共
に
豊
か
な
香

り
が
特
徴
の『
S
a-

f
u
S
a
k
e

（
サ
ー
フ
酒
）』を
開
発
す
る
な
ど
、グ

ロ
ー
バ
ル
に
展
開
を
す
る
藤
居
酒
造

だ
が
、一
方
で
地
元
で
の
活
躍
も
目
ざ

ま
し
い
。臼
杵
の
酒
蔵
と
共
に
、春
と

夏
に
は
蔵
開
き
の
イ
ベ
ン
ト
を
主
導

し
た
り
、日
本
酒
で
カ
ク
テ
ル
を
作
る

イ
ベ
ン
ト
を
開
催
し
た
り
し
て
い
る
。

「
今
、町
は
休
耕
田
が
目
立
ち
、対
策
が

叫
ば
れ
て
い
る
。今
後
は
地
元
の
米
を

使
う
量
を
も
っ
と
増
や
し
、酒
蔵
が
一

緒
に
な
っ
て
田
畑
を
生
か
す
活
動
を

し
て
い
き
た
い
」。1
5
0
年
野
津
で

酒
造
り
を
続
け
て
き
た
蔵
人
と
し
て
、

地
元
に
対
す
る
想
い
は
熱
い
。日
本
酒

の
未
来
、地
域
の
未
来
、そ
し
て
蔵
の

未
来
の
た
め
に
、更
な
る
高
み
を
目
指

し
な
が
ら
、蔵
人
は
良
酒
を
醸
す
。

世
界
に
轟
く
蔵
の
味
を
求
め
て

和
を
持
っ
て
良
酒
を
醸
す

緻
密
で
繊
細
な
作
業
か
ら

生
ま
れ
る
大
分
随
一
の
酒

藤居酒造

大分県臼杵市野津町野津市213-2
Tel.0974-32-2008

http://www.fujii-shuzo.com/

山田錦・2種の酵
母を使用した例
年大分県内トップ
評価の大吟醸。穏
やかな香りとバラ
ンスの良いうま味
が特長

龍梅
大吟醸

YouTube
「ぶっつーおじさんチャンネル」で検索 
https://www.youtube.com/channel/
UC4_3IvU9_I1FRtJivBA2NPQ

氷を入れたり、蒸気をあてて温めたり。その日の気温に合わせて手作業で水温を調整
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５年間蔵の中で静かに熟成され、
麦焼酎本来のフルーティーな味・
香りにより深みを引き出させた、
時の流れを感じさせ、どこか大人
の雰囲気を漂わせる赤嶺一押し
の一品です。

無農薬で栽培された、大分・臼杵産の
果実を全て手摘みで収穫し、当蔵の
本格焼酎に合わせ、臼杵久保ん谷の
天然水にて和水をして製造、あえて甘
さを控え目にし果実の風味を残した
上品な味わいの果実リキュールです。

銘菓臼杵煎餅の後藤製菓監修の
元に完成した生姜のお酒。臼杵煎
餅に使用した臼杵産生姜を原料と
し、当蔵の本格焼酎に丹念に漬け
込み、絶妙に甘さを加え仕上げた
女性に優しいリキュールです。

味わいチャート

淡麗
穏やか
弱い

濃厚
華やか
強い

旨味
香り
酸味

味わいチャート

淡麗
穏やか
弱い

濃厚
華やか
強い

旨味
香り
酸味

味わいチャート

淡麗
穏やか
弱い

濃厚
華やか
強い

旨味
香り
酸味

臼
杵
生
姜
酒

375ml
1,100円

リ
キ
ュ
ー
ル

果
の
滴

500ml
1,427円～1,528円

リ
キ
ュ
ー
ル

五
年
貯
蔵
本
格
焼
酎

D
O
T
T
O
N
 FIV

E

720ml
1,980円

焼
　
酎

臼杵市で栽培された酒米「若水」を
100%使用。米の旨みが凝縮されたフ
ルボディで優しい味わいは、地元の
魚と好相性。度数が17度なのでロッ
クでも楽しめます。臼杵の米、水、人
で醸した臼杵への愛着溢れるお酒。

臼杵市で栽培された豊後梅・南高
梅を、シェリー樽に貯蔵した麦焼酎
で漬けた梅酒です。ほんのりと広が
るシェリー酒の香りとスモーキーな
大人の味わいが楽しめます。ロック
やソーダ割りがおススメです。

臼杵市で栽培された高糖度甘藷
「甘太くん」（べにはるか、加工用）を
100%使用。甘さを常圧蒸留により
引き出した芋焼酎は、地鶏料理や焼
鳥と好相性。ストレート、ロック、水割
り、お湯割り、飲み方は自由です。

味わいチャート

淡麗
穏やか
弱い

濃厚
華やか
強い

旨味
香り
酸味

味わいチャート

淡麗
穏やか
弱い

濃厚
華やか
強い

旨味
香り
酸味

味わいチャート

淡麗
穏やか
弱い

濃厚
華やか
強い

旨味
香り
酸味

芋
焼
酎

常
蔵

720ml
1,386円

焼
　
酎

い
や
ん
ば
い
梅
酒

500ml
1,375円

リ
キ
ュ
ー
ル

特
別
純
米
・
無
濾
過
生
原
酒  USU

KI720ml
1,788円

清
　
酒

・
樫
樽
梅
酒
　
・か
ぼ
す

・ピ
オ
ー
ネ
　
・キ
ウ
イ

・シ
ャ
イ
ン
マ
ス
カ
ッ
ト

小
手
川
酒
造

久
家
本
店

赤
嶺
酒
造
場

ほのかな吟醸香と、自然の豊かさ
を感じさせる飲み口はまろやか、
後味のさっぱりとした、やや甘口
のお酒。特に和食料理との相性は
抜群です。

麦の風味を生かした、爽やかでク
セの少ない柔らかい飲み口で、飲
みやすい焼酎です。小手川酒造が
生家である野上弥生子が白寿を
迎えた折りに造られたお酒で、ラ
ベルは弥生子本人の直筆です。

黒麴長期5年甕貯蔵、麦黒麹特有
の風味と旨味を残すため、すべて
の工程が手作り、杉樽で製造、ろ
過もしていない無濾過の焼酎で
す。優しくふくよかな旨みと繊細な
香りが印象的なお酒です。

味わいチャート

淡麗
穏やか
弱い

濃厚
華やか
強い

旨味
香り
酸味

味わいチャート

淡麗
穏やか
弱い

濃厚
華やか
強い

旨味
香り
酸味

味わいチャート

淡麗
穏やか
弱い

濃厚
華やか
強い

旨味
香り
酸味

本
格
焼
酎

ひ
と
つ
ぶ
の
真
珠720ml

1,920円

焼
　
酎

大
分
む
ぎ
焼
酎  

白
寿

720ml
1,100円

焼
　
酎

純
米
大
吟
醸  

宗
麟

720ml
2,550円

清
　
酒

酒
蔵
4
社
が
自
信
を
持
っ
て
オ

ス
ス
メ
す
る
お
酒
を
紹
介
し
ま

す
。清
酒
や
焼
酎
は
も
ち
ろ
ん
、

ア
レ
ン
ジ
し
や
す
く
飲
み
や
す

い
リ
キ
ュ
ー
ル
の
ラ
イ
ン
ナ
ッ

プ
も
豊
富
。

贈
答
と
し
て
、ハ
レ
の
日
か
ら
普

段
使
い
ま
で
、多
種
多
様
な
お
酒

を
ぜ
ひ
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。

臼
杵
の
酒
蔵
４
社

オ
ス
ス
メ
の
酒

臼杵の酒蔵４社オススメの酒

掲載されている価格は全て参考価格(税込)です。
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酒
蔵
直
営
だ
か
ら
、定
番
商
品
か
ら
限
定
＆
季
節
商
品
な
ど
、

こ
こ
だ
け
で
し
か
買
え
な
い
レ
ア
な
お
酒
や
酒
粕
、加
工
品

な
ど
が
買
え
る
。ぜ
ひ
足
を
運
ん
で
臼
杵
の
酒
に
親
し
ん
で
。

藤居酒造小売部
大分県臼杵市野津町野津市213-2
Tel.0974-32-2008
12：00～17：00 
月曜・水曜・金曜
※営業日以外でも電話予約で
　応相談可
5台

●営
●休

●P

大分県臼杵市臼杵538
Tel.0972-62-3335
8:30～17:00
なし
5台

●営
●休
●P

大分県臼杵市野津町野津市164-1
Tel.0974-32-2001
10:00～17:00
なし
3台

●営
●休
●P

大分県臼杵市臼杵413
Tel.0972-64-7122
10:30～16:00
※都合により定休日以外の
　休みや時間短縮あり
月曜～水曜
2台

●営

●休
●P

赤嶺酒造場

小手川酒造

久家本店 満寿屋
ま  す  や

editor/writer

designer

photographer

writer

青木貴絵
woop
脇屋伸光
藤原美樹

臼杵食文化創造都市推進協議会 事務局
（臼杵市産業観光課 食文化創造都市推進室）

住所 大分県臼杵市臼杵72-1
Tel.0972-63-1111（代表）

発行元　臼杵食文化創造都市推進協議会

発行日　2022年4月
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https://gastronomy-usuki.com/

@gastronomy.usuki.city

@gastronomy.usuki

掬ぶ musubu

食文化創造都市 臼杵
the story of usuki ’ｓgastronomy

福岡県糸島産の山田錦を50％まで精
米し、山中深くの湧水で総手づくりで
仕込んだプレミアムな純米吟醸です。
熊本酵母特有の穏やかな吟醸香と、
バランスの良い旨みが特長です。美し
い瑠璃色のボトルでお届けします。

大分県産カボス果汁と大分麦焼
酎だけで造った、炭酸で割るだけ
で楽しめるカボスサワーの素で
す。カボスの芳醇な風味を堪能で
きる、臼杵発のプレミアムクラフ
トサワーをお楽しみください。

「モカ☆フシギ」は、サンヨーコー
ヒーと藤居酒造の地元異業種コラ
ボで生まれた新感覚カフェラテの
お酒です。牛乳割りや、アイスクリー
ムにかけて大人味のスイーツ等、い
ろんな楽しみ方ができるお酒です。

味わいチャート

淡麗
穏やか
弱い

濃厚
華やか
強い

旨味
香り
酸味

味わいチャート

淡麗
穏やか
弱い

濃厚
華やか
強い

旨味
香り
酸味

味わいチャート

淡麗
穏やか
弱い

濃厚
華やか
強い

旨味
香り
酸味

モ
カ
☆
フ
シ
ギ

500ml
796円

リ
キ
ュ
ー
ル

か
ぼ
す
サ
ワ
ー
の
素500ml

1,320円

リ
キ
ュ
ー
ル

純
米
吟
醸  

龍
梅

720ml
1,760円

清
　
酒 藤
居
酒
造

臼
杵
の
酒
が
買
え
る

酒
蔵
シ
ョ
ッ
プ
一
覧

S H O P

t o p i c s

臼杵の酒造４社で作った、
ブレンド焼酎とは？

　コロナ禍真っ只中の2021年春、臼杵の酒造４社が合
同で焼酎を誕生させた。その名も「USUKI Premium 
Blend」。アルコール度数は20℃、900mlを初回600本限
定で製造した。
　久家本店は芋焼酎、小手川酒造と藤居酒造、赤嶺酒
造場は麦焼酎を持ち寄り、試行錯誤の末、類稀なる一
本が完成。麦75％、芋25％の割合でブレンドしたことで、
麦の爽やかさに芋のコクが追加された、いいとこ取りの
味に仕上がったという。
　コロナ禍で打撃を受けたスナックやラウンジなどに無
償提供したというこの事業は「臼杵の地酒による乾杯条
例」の施行5周年を記念して作られたもの。どこかでこの
焼酎に出会えたなら、ぜひ飲んで欲しい一杯だ。

琥珀色に仕上がった「USUKI 
Premium Blend」。市内の酒
造が協力して一本の焼酎を作
ることは全国的にも珍しいこ
とだそう

USUKI
Premium
Blend

地酒編

掲載されている価格は全て参考価格(税込)です。


